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INSTRUGAO NORMATIVA N° 49, DE 26 DE SETEMBRO DE 2018

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso da atribuigdo que lhe confere o
art. 87, paragrafo unico, inciso Il, da Constituicdo, tendo em vista o disposto na Lei n® 8.918, de 14 de julho de 1994, no Decreto n°
6.871, de 4 de junho de 2009, e o que consta no Processo n° 21000.039310/2016-60, resolve:

Art. 1° Fica estabelecida em todo o territério nacional a complementagéo dos Padrdes de Identidade e Qualidade de Suco
e Polpa de Fruta, na forma desta Instrugdo Normativa.

Paragrafo unico. As normas estabelecidas nesta Instrugdo Normativa aplicam-se somente ao Suco e a Polpa de Fruta
submetidos a processos industriais e destinados ao consumo humano como bebida ou ingrediente desta ou de outros alimentos.

Art. 2° Os parametros analiticos de suco e de polpa de fruta e a listagem das frutas em que é imprescindivel o uso de
agua para sua extragdo serao definidos e atualizados em ato administrativo complementar expedido pela Secretaria de Defesa
Agropecuaria do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - SDA/MAPA, desde que devidamente motivado e embasado
técnica e cientificamente pelo setor privado e demais interessados.

CAPITULO |
DAS DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 3° Para efeito desta Instrugdo Normativa considera-se:

| - fruta: a designacgdo genérica do fruto comestivel, incluido o pseudofruto e a infrutescéncia; e

Il - vegetal: a planta comestivel e suas partes comestiveis, excetuada a fruta.

Paragrafo unico. A soja, em suas diversas formas de apresentagao, também é considerada vegetal.

Art. 4° E vedada a utilizagdo de recipientes e embalagens tipo conta-gotas, spray, ampolas, ou outros que caracterizem
as bebidas como similares aqueles de uso farmacéutico, medicamentoso ou terapéutico.

Art. 5° As caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas do suco e da polpa de fruta devem estar em consonancia com as
suas respectivas composigoes.

Art. 6° O suco e a polpa de fruta ndo devem conter a agua utilizada na lavagem da matéria-prima, agua de vaporizagéo
ou de outras operagdes que sejam tecnologicamente imprescindiveis a obtencdo do suco e da polpa de fruta.

Art. 7° Somente é permitido o emprego de agua na obtengdo de suco e de polpa de fruta, quando seu uso for
imprescindivel, conforme definido em ato administrativo complementar expedido pela SDA/MAPA.

Art. 8° E permitido o uso de aditivo e coadjuvante de tecnologia de acordo com as Resolugdes RDC ANVISA n°s 7 e 8,
ambas de 6 de margo de 2013, salvo aqueles expressamente proibidos ou com restricdes de uso estabelecidos pelo MAPA.

Paragrafo unico. O uso de aditivos conservadores nédo exclui a adogédo de medidas de higiene em todas as etapas de
produgao necessarias para a obtencdo da qualidade microbioldgica final do suco e da polpa de fruta.

Art. 9° E proibida, no suco e na polpa de fruta, a presenca de:

| - contaminante microbiolégico em concentragéo superior ao limite estabelecido pela Resolugdo RDC ANVISA n°® 12, de 2
de janeiro de 2001;

Il - residuo de agrotoxico ndo autorizado ou em concentragdo superior ao autorizado para a fruta ou para o vegetal
empregado como matéria-prima na produgéo do suco;

Il - qualquer contaminante orgénico ou inorganico em concentragdo superior aos limites estabelecidos pelas Resolugbes
RDC ANVISA n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, e n® 42, de 29 de agosto de 2013; e

IV - qualquer contaminante em quantidade que possa se tornar nociva para a saude humana.

Art. 10. A polpa de fruta deve observar os limites maximos microbiolégicos abaixo fixados:

| - soma de bolores e leveduras: maximo 5x10%g para polpa in natura, congelada ou nado, e 2x103/g para polpa
conservada quimicamente e/ou que sofreu tratamento térmico;

Il - coliforme fecal: maximo 1/g; e

lIl - Salmonella: ausente em 25 g.

Paragrafo Unico. Os limites acima podem ser alterados nas normas especificas de cada tipo de polpa de fruta, conforme
as suas caracteristicas peculiares.

CAPITULO I
DA DENOMINACAO, CLASSIFICACAO E COMPOSICAO DO SUCO E DA POLPA DE FRUTA



Art. 11. O suco reconstituido deve atender aos parametros descritos nos regulamentos técnicos para fixagdo dos padroes
de identidade e qualidade estabelecidos em ato administrativo complementar expedido pela SDA/MAPA.

Art. 12. Polpa de fruta & a bebida definida no art. 19, do Decreto n° 6.871, de 2009, produzida por meio de processo
tecnolégico adequado que assegure a sua apresentacao e conservagao até o momento do consumo.

Art. 13. O suco reconstituido e a polpa de fruta devem atender aos pardmetros descritos nos regulamentos técnicos para
fixagdo dos padrdes de identidade e qualidade estabelecidos em ato administrativo complementar expedido pela SDA/MAPA.

§ 1° Os parametros a que se refere o caput devem ser oriundos, exclusivamente, da matéria-prima utilizada em sua
fabricagao.

§ 2° Os referidos parametros ndo podem ser provenientes de quaisquer outros ingredientes ou aditivos adicionados ao
suco e a polpa de fruta.

§ 3° O suco e a polpa de frutas devem possuir caracteristicas organolépticas préprias de suas matérias primas de origem.

Art. 14. Sao ingredientes opcionais para o suco:

| - aglcares;

Il - gas carbdnico, industrialmente puro;

Il - partes comestiveis da fruta ou vegetal de sua origem, ou de outras frutas ou vegetais;

IV - vitaminas, fibras e outros nutrientes previstos na Resolugdo RDC ANVISA n° 54, de 12 de novembro de 2012,
exclusivamente, para o suco nao adicionado de agUcares; e

V - sal, especiarias, para o suco de tomate, de acordo com o previsto na Resolu¢cdo RDC n° 276, de 22 de setembro de
2005.

Art. 15. Suco concentrado é a bebida definida no § 7°, do art. 18, do Decreto n° 6.871, de 2009, submetida a processo
fisico para a retirada de agua, suficiente para elevar em, no minimo, 50 % (cinquenta por cento) o teor de sélidos soluveis presentes
no respectivo suco integral.

Paragrafo Unico. As substancias aromaticas e componentes de sabor volateis, de natureza enddgena, perdidos durante o
processo de concentragcdo podem ser reincorporados ao suco concentrado.

Art. 16. A bebida extraida com aplicagdo de agua no bagago restante da primeira extragdo fisica do suco, obtida por
métodos fisico e quimicos adequados pode ser utilizada para fins industriais.

§ 1° A bebida mencionada no caput pode ser adicionada ao suco de primeira extragéo fisica a ser concentrado.

§ 2° A bebida mencionada no caput que for concentrada deve ser denominada "suco concentrado de (nome da fruta ou
do vegetal) extraido com agua".

Art. 17. O suco desidratado é a bebida definida no § 9°, do art. 18, do Decreto n° 6.871, de 2009.

§ 1° No processo de elaboragao do suco desidratado pode ser adicionada a maltodrextrina, maltodrextrina modificada, ou
ambas, desde que o suco desidratado seja produzido exclusivamente para fins industriais e ndo destinado ao consumo direto, bem
como adicionado dos mesmos aditivos previstos para a bebida a que se destina.

§ 2° O rétulo do suco desidratado destinado a uso industrial e ndo destinado ao consumo direto deve ser denominado de
"suco desidratado de (nome da fruta ou do vegetal) para fins industriais".

Art. 18. E proibida a adigdo de aclcar ao suco desidratado e ao suco concentrado ou aos respectivos sucos que lhe
deram origem.

CAPITULO Il
DA ROTULAGEM
SECAO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 19. A bebida definida no art. 12 deve ser denominada "Polpa de (nome da fruta)" quando for obtida a partir de uma
Unica fruta polposa.

Art. 20. O suco deve ser classificado e denominado na forma abaixo:

| - suco de (nome da fruta): aquele obtido de fruta; e

Il - suco de (nome do vegetal): aquele obtido de vegetal.

§ 1° Quando o suco for submetido ao processo de clarificacdo, sua denominagéo deve ser acrescida, ao seu final, do
termo "clarificado".

§ 2° Quando o suco for adicionado de aglcares, a denominacéo deve ser acrescida, ao seu final, do termo "adogado".

§ 3° Quando o suco for adicionado de gas carbOnico, a denominacdo deve ser acrescida, ao seu final, do termo
"gaseificado".

§ 4° Se o suco atender simultaneamente as condi¢des dispostas nos §§ 1° e 2° deste artigo, o termo "adogado" deve
estar no fim da denominacgéo.

§ 5° Se o suco atender simultaneamente as condi¢des dispostas nos §§ 2° e 3° deste artigo, o termo "gaseificado" deve
estar no fim da denominacéo.

§ 6° Se o suco atender simultaneamente as condi¢des dispostas nos §§ 1° e 3° deste artigo, o termo "gaseificado" deve
estar no fim da denominacgéo.



§ 7° Se o suco atender simultaneamente as condi¢des dispostas nos §§ 1°, 2° e 3° deste artigo, a denominag¢do deve ser
terminada com "clarificado adogado gaseificado".

§ 8° Fica vedado o uso de designagéo relacionada ao processo de conservagao do suco a sua denominagéo.

§ 9° E opcional o uso da designagao "integral” ao suco que atenda aos critérios previstos no § 10, do art. 18, do Decreto
n° 6.871, de 2009.

§ 10. O uso do termo "integral" é vedado ao suco submetido ao processo de clarificagdo com o uso de agentes quimicos
de clarificagdo, bem como aquele adicionado de gas carbdnico.

§ 11. O suco de tomate adicionado de sal e especiarias, em conjunto ou separadamente, deve ser denominado "suco de
tomate condimentado”.

§ 12. As especiarias citadas no paragrafo anterior sdo aquelas previstas na Resolugdo RDC ANVISA n° 276, de 22 de
setembro de 2005.

Art. 21. O suco concentrado deve ser denominado "suco concentrado de (nome da fruta ou do vegetal)".

Art. 22. A parte solida comestivel da fruta ou células naturalmente presentes em sua matéria-prima de origem ou
origindria de outra fruta ou vegetal, adicionadas ao suco e a polpa de fruta, devem ser declaradas na lista de ingredientes.

Paragrafo unico. Para as frutas citricas, séo consideradas células os sacos de sumo obtidos do endocarpo.

Art. 23. O suco integral submetido a processo fisico adequado para a retirada de solidos insoluveis, e que nado utilize
agentes quimicos de clarificacdo, pode manter sua denominacéo de "suco integral”.

Art. 24. E permitido o uso de expressdes relacionadas & variedade, tipo ou cultivar das frutas utilizadas na elaboragéo do
suco e da polpa de fruta, desde que sua utilizagdo nao contrarie o disposto no paragrafo unico do art. 11, do Decreto n° 6.871, de
2009.

Paragrafo unico. O uso de expressdes de que trata o caput s6 podera ser feito quando o suco contiver no minimo 75%
(setenta e cinco por cento) da variedade indicada.

Art. 25. O suco e a polpa de fruta que nado contiverem aditivos podem utilizar a expressado "sem aditivos" em sua
rotulagem.

Art. 26. O suco e a polpa de fruta que contiverem naturalmente vitaminas, minerais, fibras e outros nutrientes podem
utilizar essa informag&o em sua rotulagem.

Paragrafo unico. O suco e a polpa de fruta que atenderem aos valores minimos de vitaminas, minerais, fibras e outros
nutrientes definidos na Resolugdo RDC ANVISA n° 54, de 12 de novembro de 2012, podem utilizar em seu rétulo as expressdes
"Fonte natural de (nome do nutriente)" ou "Naturalmente rico em (nome do nutriente)", conforme o caso.

SECAO I
DA DECLARACAO QUANTITATIVA DOS INGREDIENTES

Art. 27. A quantidade de polpa de fruta, suco de fruta, suco de vegetal e vegetal presente na bebida deve ser declarada
no rétulo do suco e da polpa de fruta.

§ 1° A declaragéo prevista no caput deve ser feita obrigatoriamente:

| - no painel principal do rétulo, na horizontal, isolada, em destaque, com caracteres em caixa alta, em porcentagem
volume por volume (v/v), em nimeros inteiros;

Il - com o valor numérico e o sinal de porcentagem (%) de, no minimo, o dobro do tamanho da denominagao da bebida, e
a expresséo "DE POLPA", "DE POLPA E SUCQ", "DE POLPA E VEGETAL" ou "DE POLPA, SUCO E VEGETAL", conforme o caso,
de no minimo, uma vez e meia o tamanho da denominagéo da bebida;

Il - o suco e a polpa de fruta obtida de uma ou mais frutas, ou um ou mais vegetais, em conjunto ou separadamente,
deve declarar a expressdo "100% POLPA", "100% POLPA E SUCQ", "100% POLPA E VEGETAL" ou "100% POLPA, SUCO E
VEGETAL", conforme o caso, sendo dispensada a subtragdo do quantitativo de aditivos alimentares, vitaminas e minerais
adicionados, desde que a soma destes ndo ultrapassem 1% (um por cento) de sua composigao; e

IV - os agucares adicionados ao suco devem ser considerados no calculo total para fins da informagéo prevista no caput.

§ 2° A declaragéo quantitativa prevista no caput deve ser limitada a 100% (cem por cento).

§ 3° Na rotulagem do suco concentrado deve ser informado o seu grau de concentragao, em porcentagem massa por
massa (m/m).

§ 4° Na lista de ingredientes presente no rétulo do suco misto e da polpa mista devem ser declarados os percentuais de
cada matéria-prima logo apds seu nome, em porcentagem volume por volume (v/v).

CAPITULO IV
DAS DISPOSICOES TRANSITORIAS E FINAIS

Art. 28. Ficam revogadas:

| - a Instrugao Normativa MAPA n° 1, de 07 de janeiro de 2000; e

Il - 0 Anexo | da Instrugdo Normativa MAPA n° 19, de 19 de junho de 2013.

Art. 29. Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de sua publicagdo, sendo fixado o prazo de trezentos e sessenta
dias para serem efetuadas as devidas adequagdes as alteragdes estabelecidas.



Paragrafo unico. O produto fabricado na vigéncia do prazo estipulado no caput podera ser comercializado até a data de
sua validade.

BLAIRO MAGGI
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